
Uve 100% Vermentino

Vinificazione e Affinamento

Criomacerazione pellicolare a t° 0°.
fermentazione alcolica a temperatura 
compresa tra 0°c-20°c in vasche di acciaio 
inox; fermentazione malo lattica in acciaio 
inox.
1 mese in tonneaux di rovere + 3 mesi in 
bottiglia.

Note organolettiche 
Colore: giallo paglierino
Sapore: corposo aromatico di grande 
frescghezza
Note olfattive: sentori agrumati e note 
mineral i  ammandorl ate

Grado alcolico 12,5 - 13,5 %vol.

Abbinamenti   ideale con p iatt i a base di pesce, 
c a r n i  b i ach e .  ot t i m o a n ch e co m e a p e r i t i vo

Formato 75 cl.
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Grapes 100% Vermentino

Vinification, Maturation and Ageing

Brief cold maceration on skin at 0°c, alcoholic 
fermentation at 0° - 20°c in stainless steel 
tanks. malolactic fermentation in stainless steel 
tanks.
1 month in oak tonneaux and 3 months in 
bottles

Tasting notes

Colour: straw yellow
Taste: utterly aromatic and strongly fresh 
Nose: mineral-citrus-zesty and sligtly almondy

Alcohol 12,5 - 13,5 %vol.

Matching food  Ideal as aperitif, with 
starters and grilled fish

Type of bottles 75 cl.
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