Uve 100% VERMENTING

ViniFicAzIONE E AFFINAMENTO
CRIOMAGERAZIONE PELLICOLARE A T° O°.
FERMENTAZIONE  ALCOLICA A  TEMPERATURA
coMPRESA TRA 0°c-20°C IN VASCHE DI AGCIAID
INOX; FERMENTAZIONE MALO LATTICA IN ACGCIAID
INOX.

1 MESE IN TONNEAUX DI ROVERE + 3 MESI IN
BOTTIGLIA.

NOTE ORGANOLETTICHE

COLORE: GIALLO PAGLIERINO

SAPORE: CORPOSO AROMATICO DI GRANDE
FRESCGHEZZA

NOTE OLFATTIVE: SENTORI AGRUMATI E NOTE
MINERALI AMMANDORLATE

GrADO ALcoLIcO 12,5 - 13,5 %voL.

ABBINAMENTI IDEALE CON PIATTI A BASE DI PESCE,
CARNI BIACHE. OTTIMO ANCHE COME APERITIVO

FormaTtOo /5 CL.

VERMENTINO

Hars o Hernierten

y
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GRAPEs 100% VERMENTING

Vinirication, Maruration AnpD AGEING
BRIEF coLD MACERATION ON SKIN AT O°c, ALCOHOLIC
FERMENTATION AT O° - 20°c IN STAINLESS STEEL
TANKS. MALOLACTIC FERMENTATION IN STAINLESS STEEL
TANKS.

T MONTH IN OAK TONNEAUX AND 3 MONTHS IN
BOTTLES

TasTinG NOTES

COLOUR: sTRAW YELLOW

TASTE: UTTERLY AROMATIC AND STRONGLY FRESH
NOSE: MINERAL-CITRUS-ZESTY AND SLIGTLY ALMONDY

ALcoroL 12,5 - 13,5 %voL.

MATCHING FOOD  [DEAL AS APERITIF, WITH
STARTERS AND GRILLED FISH

TyPE OF BOTTLES 75 CL.
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