Uve 100% SaNGIOVESE

ViniFicAzIONE E AFFINAMENTO
CHIOMAGERAZIONE PELLICOLARE A TEMPERATURA
Do. FEHMENTAZIDNE ALCOLICA A TEMPERATURA
coMPREsA TRA O°C-20°C IN VASCHE DI AGCIAID
INOX.

3 MESI TONNEAUX DI ROVERE + 3 MESI IN BOTTIGLIA

NoTE ORGANOLETTICHE

COLORE: ROSA TENUE

SAPORE: COMPLESSO FRESCO E ARMONICO

NOTE OLFATTIVE: CARATTERIZZATO DA INTENSE NOTE
FRUTTATE E FLOREALI

GrADO ALcoLico 13 - 14 % voL.
ABBINAMENTI |NDICATD PER ACCOMPAGNARE
BISCOTTI SECCHI E DOLCI CASALINGHI.

OTTIMO COME APERITIVO

FormaTo /5 CL.
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LiLAC

GRrAPEs 100% Sanciovese

Vinirication, Marturation Anp AGEING
BRIEF coLD MACERATION ON SkiIN AT O°C, ALCOHOLIC
FERMENTATION AT O° - 20°C IN STAINLESS STEEL
TANKS. 3 MONTHS IN OAK TONNEAUX AND 3 MONTHS
IN BOTTLES

TasTinG NOTES

COLOUR: PALE PINK

TAS TE: CH/SP, FRESH AND LIVELY OF GREAT STRUCTURE
NDSE.' CHAFIAC' TERIZED BY INTENSE FLORAL AND
FRUITY NOTES

ALconHoL 13 - 14 % voL.
MaATcHING FOOD SuTABLE TO  ACCOMPANY
BISCUITSAND

HOME CAKES. IDEAL AS APERITIF

TyPE OF BOTTLES 75 CL.




