
Uve 100% Sangiovese

Vinificazione e Affinamento

Criomacerazione pellicolare a temperatura 
0°. Fermentazione alcolica a temperatura 
compresa tra 0°C-20°C in vasche di acciaio 
inox.
3 mesi tonneaux di rovere + 3 mesi in bottiglia

Note organolettiche 
Colore: rosa tenue
Sapore: complesso fresco e armonico
Note olfattive: caratterizzato da intense note 
fruttate e floreali

Grado alcolico 13 - 14 % vol.

Abbinamenti    Indicato per accompagnare 
biscotti secchi e dolci casalinghi.
Ottimo come aperitivo

Formato 75 cl.
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Grapes 100% Sangiovese

Vinification, Maturation and Ageing

Brief cold maceration on skin at 0°C, alcoholic 
fermentation at 0° - 20°C in stainless steel 
tanks. 3 months in oak tonneaux and 3 months 
in bottles

Tasting notes

Colour: pale pink
Taste: Crisp, fresh and lively of great structure
Nose: Characterized by intense floral and 
fruity notes

Alcohol 13 - 14 % vol.

Matching food Suitable to accompany 
biscuitsand 
home cakes. Ideal as aperitif

Type of bottles 75 cl.
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