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UvVE TressiaNO, CHARDONNAY

Zona b1 ProbuzionE
ComMunNE DI SaN MiniaTto, Pisa

ALTITUDINE 200 MT. S.L.M.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
CaprovoLTo ToscANO

VENDEMMIA MIANUALE ED IN CASSETTE.
RACCOLTA DELLE UVE A MATURITA FENOLICA
RAGGIUNTA

VINIFICAZIONE BREVE MACERAZIONE
PELLICOLARE A FREDDO

AFFINAMENTO 3 MESI ACCIAIO INOX + 3 MESI
BOTTIGLIA

NOTE ORGANOLETTICHE
COLORE: GIALLO TENUE
SAPORE: FRESCO PIACEVOLE CON NOTE FRUTTATE

GRrADO ALcoLICO 12 - 12,5 %voL.
TEMPERATURA DI SERVIZIO G - 12°C

ABBINAMENTI INDICATO PER ACCOMPAGNARE
PESCE ALLA GRIGLIA, SCALOPPINE AL LIMONE E
CIBI SPEZIATI
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FAaTTORIA DI SAN GIUINTlND s.N.c. Via oI SaN QuinTiNg 3, 56027 San MiniaTo (Pl)



NICCHIAIA

TOSEANA
INDICAZIONE GEQGRAITCA TIPICA

FATTORIA 1

SQUINTING

GRAPES TReBBIANO AND CHARDONNAY

GrowING AREA Comune DI SaN MiNIATO,
Pisa

ALTITUDE 200 MT. AS.L.

TRAINING SYSTE
TuscAN TURNED UPSIDE DOWN

GrAPE HARVESTING BY HAND WHEN PHENOLIC
MATURATION IS REACHED

VINIFICATION BRIEF COLD MAGERATION ON SKIN

IMIATURATION AND AGING 3 MONTHS IN
STAINLESS STEEL TANKS AND 3 MONTHS IN BOTTLES

TASTING NOTES
COLOUR: STRAW YELLOW
TASTE: DELICATE, FRESH WITH FRUITY NOTES

ALcoHoL 12 - 12,5 %voL.
SERVING TEMPERATURE G - 12°C

IMIATCHING FOODS IDEAL WITH GRILLED FISH,
ESCALOPES WITH LEMON AND SPICY FOODS
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