
Uve Trebbiano, Chardonnay

Zona di ProdUZione

Comune di San miniaTo, PiSa

altitUdine 200 mT. S.l.m.

SiStema di allevamento

CaPovolTo ToSCano

vendemmia manuale ed in CaSSeTTe.
raCColTa delle uve a maTuriTà fenoliCa 
raggiunTa

vinificaZione breve maCerazione 
PelliColare a freddo

affinamento 3 meSi aCCiaio inox + 3 meSi 
boTTiglia

note organolettiche 
Colore: giallo Tenue

Sapore: freSCo PiaCevole Con noTe fruTTaTe

grado alcolico 12 - 12,5 %vol.

temPeratUra di ServiZio 6 - 12°C

abbinamenti indiCaTo Per aCComPagnare

PeSCe alla griglia, SCaloPPine al limone e

Cibi SPeziaTi
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graPeS Trebbiano and Chardonnay

growing area Comune di San miniaTo, 
PiSa

altitUde 200 mT. a.S.l.

training SySte

TuSCan Turned uPSide down

graPe harveSting by hand when PhenoliC 
maTuraTion iS reaChed

vinification brief Cold maCeraTion on Skin

matUration and aging 3 monThS in 
STainleSS STeel TankS and 3 monThS in boTTleS

taSting noteS

Colour: STraw yellow

taSte: deliCaTe, freSh wiTh fruiTy noTeS

alcohol 12 - 12,5 %vol.

Serving temPeratUre 6 - 12°C

matching foodS ideal wiTh grilled fiSh, 
eSCaloPeS wiTh lemon and SPiCy foodS
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