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Zona pi Probuzion
Comune o1 San Miniato, Pisa

ArtiTupine 200 mT. s.L.M.

PropuzionE PER LA PRODUZIONE DI QUESTO PREGIATO
DISTILLATOD LA VINACCIA DI UVE CHIANTI, ANCORA FRESCA
E GRONDANTE DI VIND, E STATA SOTTOPOSTA AD UNA
ATTENTA DISTILLAZIONE CON CALDERINI A VAPORE,
COLONNE A BASSO GRADOD E METDDO DISCONTINUO.
(QUESTD METODD, CHE NON PREVEDE L'INSILAMENTO
DELLA VINACCIA, GARANTISCE IL RISPETTO DEI PROFUMI E
DEl SAPORI PECULIARI DELL'UVAGGIO UTILIZZATO.

NOTE ORGANOLETTICHE

COLORE: TRASPARENTE LIMPIDD

SAPORE: AL PALATO CONFERMA PIENAMENTE LE
PERCEZIONI OLFATTIVE, COMN OTTIMA PERSISTENZA
NOTE OLFATTIVE: CARATTERIZZATO DA NOTE DI FRUTTI
ROSS!I MATURI CON VAGHI E GRADEVOLI SENTORI
VEGETALI

GrapDo ALcoLico 42 %voL.

ABBINAMENTI GELATO, FRAGOLE, CAFFE E
CIOCCOLATO FONDENTE

FormaTto 500 mL.
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