FATTORIA DI

RQQI_IjTlNO‘

GHIANTI

UvE SancioveSe, CanaioLo

ZonA pi PropuzioNE
Comune o1 San Miniato, Pisa

ALtiTuping 200 mT. s.Lm.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
CORDONE SPERONATO

VENDEMMIA MANUALE ED IN  CASSETTE.
RaccoLta DELLE UVE A MATURITA FENOLICA
RAGGIUNTA

VINIFICAZIONE

FERMENTAZIONE ALCOLICA A T° COMPRESA
TRA | 20°-30°C, FERMENTAZIONE MALOLATTICA
IN ACC 1AIO INOX

AFFINAMENTO 6 MESI TONNEAUX DI ROVERE
+ 6 MESI IN BOTTIGLIA.

NOTE ORGANOLETTICHE

COLORE ROSSO RUBING DI BUONA INTENSITA
SAPORE DI BUONA STRUTTURA E FRESCHEZZA,
CARATTERZZATO DA TANNINI MATURI

NOTE OLFATTIVE CARATTERIZZATO DA NOTE DI
FRUTTI ROSSI MATURI

Grapo ALcoLico 13 - 14 %voL
TEMPERATURA DI SERVIZIO 183°C

ABBINAMENTI PiaTTI DELLA TRADIZIONE
TOSCANAZ LEGUMI, FORMAGGI A MEDIO IMPASTO,
ARROSTI, PIATTI A BASE DI POMODORO

WWW.FATTORIASANQUINTINO.IT

FatToria DI San QuinTiNg s.N.C. Via D1 San Quinting 3, 56027 San Miniato [Pl]



