
Uve 100% SangioveSe

vinificazione e affinamento

CriomaCerazione pelliColare a temperatura 
0°. Fermentazione alColiCa a temperatura 
CompreSa tra 0°C-20°C in vaSChe di aCCiaio 
inox.
3 meSi tonneaux di rovere + 3 meSi in bottiglia

note organolettiche 
Colore: roSa tenue
Sapore: CompleSSo FreSCo e armoniCo
Note olfattive: Caratterizzato da intenSe note 
Fruttate e Floreali

grado alcolico 13 - 14 % vol.

abbinamenti    indiCato per aCCompagnare 
biSCotti SeCChi e dolCi CaSalinghi.
ottimo Come aperitivo

formato 75 cl.
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grapes 100% SangioveSe

vinification, matUration and ageing

brieF Cold maCeration on Skin at 0°C, alCoholiC 
Fermentation at 0° - 20°C in StainleSS Steel 
tankS. 3 monthS in oak tonneaux and 3 monthS 
in bottleS

tasting notes

Colour: pale pink
taSte: CriSp, FreSh and lively oF great StruCture
NoSe: CharaCterized by intenSe Floral and 
Fruity noteS

alcohol 13 - 14 % vol.

matching food Suitable to aCCompany 
biSCuitSand 
home CakeS. ideal aS aperitiF

type of bottles 75 Cl.
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